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Zowel de zwarte als de groene thee komen van de blaadjes van één en dezelfde 

plant, nl. de Camellia sinensis. Die wordt al meer dan 5000 jaar in China 

gekweekt.

Deze theeplant vereist het vochtige klimaat van tropische of subtropische 

gebieden en groeit tot op een hoogte van 2100m. 

De thee uit het Oosten is meestal zwarte thee. Deze thee wordt 

tijdens het productieproces geoxideerd (is een reactie met zuurs-

tof). Dit kan op twee manieren gebeuren: volgens het ‘Orthodox’ 

of ‘CTC’ proces. Deze twee productiemethodes werden in de XIX 

eeuw door de Engelsen opgezet.

Het oxidatieproces ‘Orthodox’ 

•   Als eerste stap in het productieproces laat men de versgeplukte

    theeblaadjes gedurende 18 à 32 uur verwelken zodat het vocht

    uit de blaadjes onttrokken wordt.

•   Vervolgens worden de blaadjes in een rolmachine onder lichte

 druk gekneusd waardoor de enzymen in de celsappen deels 

 vrijkomen en het oxidatieproces op gang komt. 

• Hierna worden de blaadjes geoxideerd (reactie met zuurstof)

 onder gecontroleerde temperatuur en vochtigheid. Dit proces

 wordt ook wel eens ‘fermentatie’ genoemd. 

• Dan worden de blaadjes gedurende 20 minuten aan een

 temperatuur van 90°C gedroogd om het oxidatieproces te

 stoppen. 

• Uiteindelijk worden de bladeren door middel van zeven gesor-

 teerd volgens grootte.

Het CTC proces (‘Crush’, ‘Tear’, ‘Curl’)

Na het verwelken van de theeblaadjes en vervolgens het kneuzen 

in de rolmachine, worden ze volledig gedroogd in cilinders met 

metalen lamellen. Nadien worden ze gedurende enige tijd in een 

‘ghoogi’ (een ton die op zichzelf draait) gerold.

Bij groene thee is het belangrijk dat de oxidatie, in tegenstelling 

tot zwarte thee, niet op gang kan komen. Daarom worden, 

binnen 60 minuten na de oogst, de blaadjes verhit waardoor de 

enzymen vernietigd worden. De waardevolle stoffen (vitaminen, 

mineralen en spoorelementen) blijven in hoge mate behouden. 

Vervolgens worden de theeblaadjes gerold en gedroogd.

Groene thee is over het algemeen uitgesproken fris/bitter van 

smaak en heeft een subtiel en prikkelend aroma. De kleur van de 

infusie is helder en groen/geel van kleur.

De theepluk

De eerste theepluk 

vindt plaats 

wanneer de plant 

tussen de 3 en 5 jaar oud 

is. Er wordt meestal 3 keer per jaar geoogst. De 

lente oogst (april-mei) wordt het meest 

gebruikt voor de thee. De zomer oogst (juni tot 

augustus) echter geeft thee met een sterke 

smaak en veel aroma af. De derde oogst in de 

herfst geeft eerder een inférieure kwaliteit. 

De blaadjes die het dichtst bij de laatste knop 

hangen, zorgen voor de beste kwaliteit thee. 

Wetende dat het sap van de plant zich vooral 

concentreert aan het uiteinde van de plant. 

Dus, hoe jonger de blaadjes, hoe fijner de thee.  

De oorsprong van de thee: de "Camellia Sinensis" plant
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Zwarte Thee Rozebottel Kamille Linde Munt Andere Green

De wereld van de thee

In de wereld van de thee maakt men steeds een onderscheid tussen Thee (zwart of groen) 

en Infusies. 

DELI XL DEELT HAAR ASSORTIMENT OP IN VOLGENDE CATEGORIEËN:

ZWARTE EN GROENE THEE:

• Het verschil tussen zwarte thee en groene thee zit in het oxidatieproces van de theeblaadjes. 

 Zwarte thee ondergaat een zwaardere oxidatie dan groene thee en is zo sterker van smaak. 

  Een voorbeeld van zwarte thee : de Lipton Yellow Label

  Een voorbeeld van groene thee: de Lipton Green Tea met Munt 

GEAROMATISEERDE ZWARTE THEE:

• Dit is een zwarte thee waaraan een aroma toegevoegd is.

  Een voorbeeld van gearomatiseerde zwarte thee: de Lipton Earl Grey (met Bergamot aroma ), Lipton Bosvruchten

INFUSIES :

• Hier spreekt men van een mengeling van planten, fruit, bloemen enz…

  Enkele voorbeelden van infusies: Lipton Rozebottel, Linde, Munt, …

• Gearomatiseerde infusies bestaan ook, dit zijn dus infusies waaraan een aroma toegevoegd is.

  Enkele voorbeelden van gearomatiseerde infusies : Lipton Rozebottel/ framboos,... 

Welk gamma thee of infusies moet u in uw assortiment hebben?

Basisgamma:

Zwarte thee:
Lipton Yellow Label
Lipton Kericho Tea
Populaire infusies:
Lipton Rozebottel
Lipton Kamille
Lipton Linde

Om het verschil te maken: 
Lipton Premium Thee: 

Groene thee:
Oriental Green Sencha
Zwarte thee:
Grand Soom Darjeeling
Earl Grey
Summer Fruits
Infusies:
Moroccan Mint
Citrus Sunshine

Om het basisgamma
te versterken:

Groene thee:
Lipton Green Tea met munt 
Gearomatiseerde zwarte thee:
Lipton Earl Grey
Lipton Citroen
Lipton Bosvruchten
Infusies:
Lipton Munt
Lipton Ijzerkruid
Gearomatiseerde infusies: 
Lipton Fruitinfusie
Lipton Rozebottel/framboos

Meest populaire variëteiten in out of home kanaal
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Lipton 25 & 100 (plastic)

Lipton Kericho 100

Lipton premium 40
(piramide)

Lipton 300Pickwick 100 Lipton squeezable 100

Gyma thee ceylan 100

Thee in alle vormen en maten:

In functie van uw noden en de noden van uw klant, biedt Deli XL u de mogelijkheid aan om basisproducten te vinden 
in papieren enveloppes, een uitgebreid gamma in plastic enveloppes alsook een Premium gamma in nylon envelop-
pes in de vorm van een piramide.

Voor elk zijn kopje thee

• Builtjes in nylon en enveloppen in 
plastic in de vorm van een piramide 
voor een optimale verspreiding van 
het aroma

• Exclusieve verpakking
• Grote theeblaadjes
• Echte stukjes fruit, kruiden en 

bloemblaadjes
• Luxe promotiemateriaal van hoge 

kwaliteit

• Plastic enveloppen, zorgen voor een 
optimale bewaring van het aroma

• Uitgebreid gamma (14 variëteiten)
• Promotiemateriaal 

• Zwarte thee
• Papieren enveloppen
• Goede kwaliteit/prijs verhouding

• Zwarte thee zonder enveloppen

• Zwarte thee afkomstig van een 
enkele plantage (single estate)

  (Single estate = hogere kwaliteit)

KENMERKEN:

NIVEAU 2: STANDAARD

NIVEAU 3: ECONOMY

NIVEAU 1: PREMIUM
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        HET PREMIUM GAMMA (NIVEAU 1)

• Thee van grote blaadjes voor maximale smaak

• Uitgelezen ‘single estate’ thee van exclusieve plantages

• Echte stukjes vruchten, kruiden en bloemblaadjes

• Natuurlijke aroma’s

• Volledig zichtbare ingrediënten dankzij een nylon theezakje

Om tijdens het infusieproces de delicate 
aroma’s te bewaren, wordt een 
zachtgeweven nylonzakje gebruikt.

Grand Soom Darjeeling Earl Grey Summer Fruit

Oriental Green Sencha Moroccan Mint Citrus Sunshine

Elegante presentatiekoffer voor een aantrekkelijk aanbod van 
builtjes in piramide vorm.

521185

521189

521184 521188

521187 521186 521183

DE THEEPLANTAGE IN KERICHO (NIVEAU 2)
Lipton bezit haar eigen plantages in Kericho, in het midden van het adembenemende landschap in het westelijk deel van de Grote Barrière Valei in Kenia. Daar zijn alle voorwaarden voor een goede plantage verenigd: een zacht klimaat gepaard met een gunstige licht intensiteit en regenval op grotere hoogte.

Op landbouwbedrijven gecertificeerd door de niet-gouverne-mentele organisatie Rainforest Alliance worden de eco-systemen beschermd dankzij het duurzaam beheer van de natuurlijke bronnen en de bescherming van fauna en flora. Arbeiders genieten van een hygiënische , veilige en waardige werkvloer waar hun rechten worden gerespecteerd. De landbouwbedrijven hebben een hogere efficiëntie, een betere beheersing van de kosten en een beter algemeen beheer.

Wat is het verschil tussen Fairtrade & Rainforest Alliance (RA)?
Zowel Fairtrade als de Rainforest Alliance zetten zich in voor de gezondheid en het welzijn van arbeiders in ontwikkelingslanden. Er is echter een groot verschil in de omvang van beide organisaties. De teelt van thee gebeurt meestal bij zeer grote landbouwbedrijven terwijl Fairtrade zich inzet voor de verbetering van de levensoms-tandigheden van kleine, onafhankelijke boeren. Daarnaast spant de RA zich in voor het duurzaam beheer van de natuurlijke bronnen en de bescherming van fauna en flora.

Lipton Kericho
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HET PROMOTIEMATERIAAL

ZWARTE THEE GEPARFUMEERDE ZWARTE THEE

25 BUILTJES

GROENE THEE
NIEUW 

RECEPT

100 BUILTJES

Yellow Label Rainforest Rozebottel Munt Linde Kamille
 1190 Alliance 1143 1142 1141 1144 

NIEUW

Yellow Label
De referentie onder de 
zwarte theeën. Een rijke 

smaak met een frisse toets
521153

Groene thee met munt
Een verfrissende 

combinatie van groene thee 
en een toets van munt

521155

Citroen
Zwarte thee, 

gearomatiseerd 
met citroen

521160

Bosvruchten
Zwarte thee met het aroma 

van aardbei, braambes, 
framboos en rode bes

521162

Earl Grey 
Een selectie van de beste 

Aziatische theeën geparfu-
meerd met bergamotextract

521158

NIEUW NIEUW

Rozebottel
Natuurlijke bron van

vitamine C
521154

Munt
Verfrissend en versterkend

521159 

IJzerkruid
Helpt de spijsvertering

521161 

Linde
Herstelt de rust en kalmeert

521157

Kamille
Verlicht migraine

521156

Rozebottel Framboos
Rozebottel met een speelse 

toets van framboos
521165

Fruitinfusie
Een fruitige combinatie van 
appel, hibiscus en rozebottel

521167

HOUTEN KOFFER
521170

LIPTON DISPLAY
521169

GLAZEN TAS
CUP KIT YELLOW LABEL: 521169

CUP KIT MIX: 521176

ZWARTE THEE KRUIDENINFUSIES

521180

HET STANDAARD THEE EN INFUSIE GAMMA (NIVEAU 2)
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STRESS

LU

MIÈRE DU JOUR

POLLUTION

FUMER

4 GOUDEN REGELS VOOR EEN HEERLIJK KOPJE THEEå HET WATER: Het water is een essentieel element voor het bereiden van de thee. Zwarte thee wordt het best klaargemaakt 

in heet water (95° ). Groene thee wordt het best klaargemaakt in iets minder heet water. 
ç DE GROOTTE VAN DE THEEBLAADJES EN DE INFUSIETIJD. De grootte van de theeblaadjes is recht evenredig met de infusietijd: d.w.z. 

hoe groter de theeblaadjes , hoe langer de thee moet trekken om de aroma’s vrij te laten komen. Afhankelijk van uw voorkeur voor 

een sterke of eerder zachtere smaak, laat u de theeblaadjes of het builtje 2 tot 6 minuten in uw tas of theepot trekken.

é DE TOEVOEGINGEN: U kan steeds suiker, melk, een schijfje citroen of ander fruit aan uw thee toevoegen.
è DE BEWAARTIJD: Om het aroma van de thee zo lang mogelijk te bewaren is het aangeraden de thee op een koele plaats 

te bewaren en het af te schermen van dag en/of ander licht. 

DE WELDADEN VAN THEE
å Onmiddellijk:

hydraterend effectThee is een natuurlijke -en aan-gename – manier om water te drinken.Na 30 minuten: stimulerendeen relaxerende invloedDe thëine die in de thee zitversterkt onze concentratie en ons reactievermogen. Bovendien heeftdeze stof een rustgevende invoeld op ons organisme, doordat hij de warmte van de huid verhoogt.Op lange termijn:preventief effect
Thee is rijk aan antioxidanten.Deze zorgen ervoor dat de cellen beschermd worden en dat het risico op cardiovasculaire ziektes vermindert.

ç

é

DE KRACHT VAN ANTIOXIDANTENNet zoals groenten en fruit bevatten zwarte en groene thee krachtige antioxidanten (AOX). Deze beschermen de 

menselijke cellen tegen de schadelijke effecten van vrije radicalen die een vroegtijdige veroudering veroorzaken. 

Deze vrije radicalen komen vrij in de natuur voor, maar factoren zoals luchtvervuiling, zonnelicht, roken en stress 

dragen sterk bij tot de vorming ervan. Onderzoek toont aan dat slechts 3 tassen thee per dag het aantal vrije 

radicalen in het lichaam helpt reduceren.

DE WELDADEN VAN INFUSIESOorspronkelijk werden infusies gebruikt voor medische doeleinden.
Iedere plant haalt waardevolle stoffen uit de aarde, voedt zich ermee en neemt op die manier alle goede eigens-

chappen in zich op. Eenmaal een infusie verspreidt ze de verschillende actieve stoffen en wordt zo een bron van 

weldaden.
Wanneer men verschillende planten samenbrengt worden ze complementair aan elkaar en versterken ze hun 

goede eigenschappen. Zo hebben ze een nog beter effect op het lichaam. 
En als men er bloemen, fruit, kruiden of aroma’s aan toevoegt worden deze infusies heerlijke, originele drankjes 

die het goede aan het aangename koppelen.

HET ECONOMY GAMMA (NIVEAU 3)

300 BUILTJES

met papieren enveloppen

521174

Lipton Yellow 300

100 BUILTJES

met papieren enveloppen

1191

Ceylan

100 BUILTJES

zonder enveloppen

1185

Pickwick
Classic

100 BUILTJES

met papieren enveloppen

520002

Lipton Squeezable 100
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25 Builtjes   40 Builtjes   100 Builtjes Code Nettogwicht # Doosjes Per
  Deli XL Per Doosje Omdoos
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Darjeeling   521185 100G 1

 Yellow Label   521153 45G 6

  1190 180G 12

 Yellow Label squeezable   1191 150G 12

 Yellow Label 300       521174 540G 4

 Kericho Estate    521180 200G 12

 Pickwick Classic    520002 175G 12

 Gyma Ceylon Tea   1185 200G 12

Earl Grey   521184 72G 1

 Summer Fruit    521188 100G 1

Citroen      521160 40G 6

Earl Grey   521158 50G 6

 Bosvruchten   521162 40G 6

Green Tea Sencha    521187 72G 1

      Groen thee met munt   521155 40G 6

 Moroccan Mint    521186 2G 1

 Citrus Sunshine    521183 62,5G 1

Rozebottel   521154 62,5G 6

  1143 250G 12

Munt   521159 40G 6

  1142 160G 12

Ijzerkruid   521161 37,5G 6

Linde   521157 40G 6

  1141 160G 12

Kamille   521156 25G 6

  1144 100G 12

 Rozebottel Framboos   521165 62,5G 6

Fruitinfusie   521167 62,5G 6

          Premium Kofferkit          521189 620G 1

     Kofferkit   521170 796G 1

Displaykit   521169 847G 1

Cupkit ‘Mix’   521176 534G 1

 Cupkit ‘Yellow’    521173 540G 1

=  Premium thee

GEEF UW BESTELLINGEN DOOR OP NUMMER
(03) 250 62 00
FAX (03) 250 19 59 - (03) 250 62 03
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